
1st SEATING AT NOON / 2nd SEATING AT 2:00PM
$65 ADULTS, $50 SENIORS (65+), $25 CHILDREN (6 - 12)

FREE FOR CHILDREN UNDER 6
SERVICE AND GRATUITY NOT INCLUDED

DE NOËL
BRUNCH

CHRISTMAS
BRUNCH

1e SERVICE À MIDI / 2e SERVICE À 14:00
$65 ADULTES, $50 AÎNÉS (65 ans et +), $25 ENFANTS (6 à 12 ans)

GRATUIT POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 6 ans
TAXES ET SERVICE NON INCLUS 

*

*

*

Station d’œufs brouillés et œufs à la bénédicte, pain doré, crêpes françaises au beurre d’érable, 
bacon, saucisses, mini tourtières, salades composées, assortiment de charcuteries et pâtés, 

viennoiseries, fruits frais et yogourts
Eggs Benedict and scrambled eggs, french toast, crêpes with maple butter, bacon, sausages, mini meat pies, 

mixed salads, selection of cold cuts and terrines, viennoiseries, fresh fruit and assorted yogurts

Crevettes et fruits de mer, sauce cocktail, saumon fumé, bouchées de tartare de thon
Shrimp and seafood, cocktail sauce, smoked salmon, tuna tartar spoons

MIMOSA DE BIENVENUE
WELCOME MIMOSA

Filet de saumon glacé à l’érable, 
cuit sur planche de cèdre

Cedar-planked maple-glazed salmon 
 

Bison braisé bourguignon
Braised bison bourguignon

 
Ravioli farci au homard, beurre blanc à la 

lime et caviar de Tobiko 
Giant lobster ravioli, lime butter sauce 

and Tobiko caviar

 
Mélange de légumes frais et 

gratin dauphinois
Fresh vegetable medley, dauphinoise potatoes 

 

PLATS PRINCIPAUX
MAIN COURSES

Entrecôte de bœuf rôtie, sauce 
Bordelaise à la tru�e

New York strip loin, Bordelaise sauce 
with truffles

  Jambon à l’os rôti à l’ananas
Pineapple roasted bone ham

STATION DE DÉCOUPAGE AVEC CHEF
IN-ROOM CHEF

Table à desserts et 
sélection de fromages du Québec 
Selection of sweets and local cheeses

DESSERTS
SERVI AU / SERVED AT: BAR ALICE

*

*




