
 

S U N D A Y ,  M A Y  1 2  I N  T H E  T E R R A C E  R O O M   
P L E A S E  C A L L  T E R R A C E  R O O M  F O R  R E S E R V A T I O N S ,  4 1 2 - 5 5 3 - 5 2 3 5 .

S O U P S  &  S A L A D S   
ASPARAGUS SOUP  
C o r n b r e a d  C r o u t o n  |  L u m p  C r a b  |  C r è m e  F r a i c h e   

SPRING LAMB SOUP  
B o n e  M a r r o w  C r a c k e r  |  R o se m a r y  P o t a t o  F oa m  |  C r i s p y  
Q u i n o a   

BERRY SALAD  
A r t i s a n  G r e e n s  |  F i e l d  B e r r i e s  |  F e n n e l  G r a n o l a  |  G o a t  

C h e e s e  S n o w  |  B a l s a m i c   

ROASTED BEETS  & ASPA RAGUS  
C h e v r e  |  B l a c k  S e s a m e  M i l l e  F u i l l e  |  W h i t e  B a l s a m i c  
V i n a i g r e t t e   

PETITE WEDGE  
B a b y  I c e b e r g  |  C u c u m b e r  |  B l i s t e r e d  G r a p e  T o m a t o e s  |  
B a c o n  |  P i c k l e d  R e d  O n i o n  |  B l u e  C h e e s e  D r e s s i n g  |  F r i t e s   

 

A P P E T I Z E R S   
CHARCUTERIE   
L o c a l  C h e e s e  |  C u r e d  M e a t s  |  W i l l i a m  P e n n  P i c k l e s  |  
L a v e n d e r  H o n e y   

OXTAIL   
M u s h r o o m  R i so t t o  |  P i n e  N u t  G r e m o l a t a  |  R o m a n o   

POACHED SHRIMP CEVIC HE  
T o m a t o  |  L e m o n  |  L i m e  |  J a l a p e n o  |  H e r b s  |  S w e e t  P o t a t o   

SALMON CRUDO  
C i l a n t r o  |  R a d i s h  |  J a l a p e n o  |  A v o c a d o  C r è m e  |  C h a r r e d  
L e m o n  

 

E N T R É E S  
EGG SOUFLEE FLORENTI NE  
P a n e e r  |  S p i n a c h  |  F a r m  F r e s h  E g g s  |  G r u y e r e  |  L y o n n a i s e  

P o t a t o  

SPRING PASTA  
S a n  M a r z a n o  T o m a t o  |  R o a s t e d  V e g e t a b l e s  |  P a n c e t t a   

SMOKED CHICKEN BREAS T  
S c h m a l t z  M a r b l e  P o t a t o e s  |  A s p a r a g u s  |  C a r r o t  R i b b o n s  |  

T a r r a g o n  V e l o u t e   

FAROE ISLAND SALMON  
R o a s t e d  P e t i t e  T u r n i p s  |  S n a p  P e a s  |  B e e t  |  W i l d  
M u s h r o o m  B u t t e r   

FILET OF BEEF  
M u s h r o o m  R a g o u t  |  M a s h e d  P o t a t o  |  A s p a r a g u s  |  R e d  
W i n e  J u s  

CRAB STUFFED SHRIMP  
G o l d e n  R i c e  |  B r o c c o l i  R a b e  |  L e m o n - C a p e r  B u t t e r  

 

S W E E T  E N D I N G S  
CITRUS OLIVE OIL  CAK E  
G r a n d  M a r n i e r  C h e r r i e s  |  A l m o n d  W h i p  |  A l m o n d  C r i s p s   

CARDAMOM & ESPRESSO MOUSSE  
D a r k  C h o c o l a t e  |  C a n e l l a  |  P i s t a c h i o  B i s co t t i   

STRAWBERRY BALSAMIC TART  
S h e r r y  |  V a n i l l a  M o u s s e  |  C h o c o l a t e  D o m e   

CARROT CRÈME BRULEE  
S p i c e d  C h a n t i l l y  C r è m e  |  C h a i  C r i s p   

 

$49 ADULTS,  $19 CHILDREN 6  –  12 (PLUS TAX) 

COMPLIMENTARY FOR CH ILDREN 5 &  UNDER  

SEATING AVAILABLE EVER Y HALF AN HOUR  

FROM 10:30  A .M.  TO 4:30 P.M.  

 


